
                     MENU FIESTA XXº ANIVERSARIO 
RECEPCION: 

Tarteletas: 

 Chantilly de jamón 

 Crema de choclo 

 Pate de aceitunas 

 Palmitos con salsa golf 

 Kani kama y salsa rosa 

 Roquefort y nueces 

 Mousse de camarones 

  

Bruschetas: 

 Caprese 

 Provenzal y hongos 

 Fugazza y mozzarella 

 

Empanaditas: 

 Carne 

 Caprese 

 Jamón y queso 

Sándwiches: 

 Surtidos 

 

Mini pizzas:  

 Mozzarella 

 Napolitana 

Pinchos calientes: 

 Pincho de Muzzarella y tomates 

Cherry 

 

Estación fija de fiambres y panificación saborizada: 

Jamón cocido, jamón crudo, salame chacarero, queso azul, queso gouda, queso 

pimentino ahumado, dados de mozzarella alineados con oliva y albahaca,  aceitunas, 

dips de queso y chips crujientes de panceta. Salsas varias. 

  



                     MENU FIESTA XXº ANIVERSARIO 
Cazuelas calientes: 

 Choop suey de pollo 

 Lomo strogonoff 

 Cerdo agridulce 

 

 

Pinchos calientes: 

 Pincho moruno: lomo y panceta 

macerado con finas hierbas 

 Pincho oriental: pollo y 

champiñones con salsa de soja y miel 

 Pincho agridulce: cerdo y 

manzana con salsa de cointreau y 

naranja 

Mini pizzas: ( especiales ) 

 Especial 

 Verdeo y queso azul 

 Setas y panceta 

 Parisina 

 

POSTRE: 

Brownie de chocolate y nueces con crema helada, cresta de caramelo y coulis de 

frutilla al champagne. 

BEBIDAS:  

Recepción:  

 Cerveza Quilmes 

 Aguas 

 Gaseosas Coca – Cola 

 Gancia 

 Fernet  
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Durante la fiesta:  

 Santa Julia Varietales. 

 Gaseosas línea Coca – Cola 

 Agua y soda 

 Cerveza Quilmes 

Champagne 

 

Barra libre:  

Tragos con:  

Ron Bacardi, Gancia, Fernet, Whisky, Gin,y Vodka.  

 

Mesa dulce:  

Alfajorcitos de maicena y chocolate. Cuadraditos: de limón, de coco y dulce de leche, 

brownies. Macarones. Frolitas. Masas secas. Petit fours. Trufas. 

Mini pastelería surtida: tiramisú, cheesecake, lemon pie, tarta de frutas, duo de 

chocolate, etc. 

Pata de ternera: con pancitos saborizados y seis variedades de salsas. 

 

 


